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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaur for kølekrævende
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndtering af bake-off.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik og lager med inventar,
herunder: Gulv, vægge, hylder, køle- og fryserum og
reolsystemer.
Følgende er konstateret: Enkelte lister i køleenheder fremstår
med snavs. Enkelte mælkehunde fremstår med snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne rengøring herunder brug af desinfektionsmiddel.
Vejledt konkret om øget frekvens for svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butik med inventar, herunder gulv, vægge og
tætningslister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra januar 2022 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret færdigretter,
røget laks, vietnametiske rejer, rullepølse for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.


