
Søster mad & vin

 

 

Kompagnistræde 14A, kl

1208  København K

39960591

21-06-2022 1
22-02-2022

1
07-01-2022

3Hygiejne: Vedligeholdelse
08-04-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomhed har redegjort for nyetablering af
serveringsområde, opvaskeområde og toiletfaciliteter på første
etage. Vejledt generelt om regler for toilet, herunder konkret
om opsætning af dør ved opvaskeområde på første sal. Under
kontrolbesøg er opvaskeområde ikke i brug. Virksomhed
anvender desinfektionsmiddel der er godkendt af
fødevaremyndighed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, lofte og overflader
i serveringsområder, opvaskeområder, produktionskøkken,
lager og bar samt rengøring af udstyr og inventar.
Gulv under driftsinventar i produktionsområde, fremstod med
mørke belægninger og produktionsrester af ældre dato.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
rengøringsfrekvens af svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde, barområde,
opvaskeområde, lager samt første sal med serveringsområde,
opvaskeområde og bar.
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Virksomheden opbevarede emballerede fødevarer på lager, hvor loft fremstod med rå træ. fødevarerne blev
straks flyttet til andet lager. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om vedligeholdelse af lokaler hor der opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevarng på køl og frost,
opvarming/varmebehanlding og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


