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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion herunder
krydssmitte af tilberedte fødevarer med råvare. Virksomheden
har procedure der sikre adskillelse med lokaler og tid.
Kontrolleret virksomhedens procedure for langtidsstegning af
stege i ovn natten over ved 62-65 grader celsius med
indstikstermometer. Ingen anmærkninger. Virksomheden koger
stege i ca. 10 min inden stegning i ovn samt skruer op for
temperaturen inden stegen tages ud af ovnen. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for dysfagi kost. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har udviklet opskrifter, som
følges under produktion af særkost herunder dysfagi hvor
konsistens kontrolleres, når blandingen er blevet blendet.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret kontaminering af allergener i
produktionen. Ingen anmærkninger. Virksomheden oplyser at
holde arbejdsstationer adskilt med udstyr og tid. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktion herunder slicemaskine til pålæg, hylder
tilvirkeborde, kipgryder, ovne og gulv. Ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om regler for vedligeholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Produktionslokale herunder vinduer med net
foran samt døre ind til produktionen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for produktion
herunder kemiske risici herunder allergener.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for opvarmning herunder mikrobiologiske risici,
kemiske risici, og fysiske risici .
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling for perioden maj 2022 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for revision. Virksomheden har revideret egenkontrol i forhold til
genetablering af grønt rum i kælderen med påbegyndelse til efteråret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er gennemgået med henblik på autorisation autorisation. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om ansøgning ved væsenlige ændringer, herunder bygningsmæssige ændringer,
ændringer i virksomhedens indretning og ændring i produktion eller vareudvalg.
Kontrolleret identifikationsmærkninger på yoghurt dessert med blåbær, bearnaise sauce og ovnbagte kartofler
med krydderurter. Ingen anmærkninger.


