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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hensigtsmæssig placering af køleenheder
i forhold til virksomhedens produktionsflow. Opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: køleenheder i
barområdet.
Følgende er konstateret: I køleenhed under øl haner, rust på
panel mellem låger, rust på blæser. I køleenhed til drikkevarer
for enden af barområdet, er der rustdannelser langs kanterne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige dokumentering af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring af kølevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


