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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Pizzamaskinen som ruller dejen ud til runde boller, fremstår
med indtørrede produktrester fra tidligere dej produktioner.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomhedens spise område i restauranten, køkken fremstår
rent.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter. (billede dokumentation
er taget)
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og
gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden skal ifølge deres
egenkontrol kontrollere opbevaringstemperatur på køl og frost
hver dag, og notere det ugentligt. Virksomheden har noteret
det hver dag, og lavet det frem til 3/8-2022. Det vil sige at det
er lavet en uge fremadrettet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi havde
misforstået det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Vejledt generelt om dokumentation og vigtigheden af
korrekt dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


