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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hensigtsmæssig placering af køleenheder
i forhold til virksomhedens produktionsflow. Opbevaring,
adskillelse og afdækning af fødevarer i køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køleenheder samt kølerum, herunder gummilister.
Følgende er konstateret: I køleenhed under produktionsbord
(med front mod kølerum), er der skimmellignende ansamlinger
på alle gummilisterne. I det store kølerum er der ansamling af
støv på og under blæser. På drikkevarekøler er der mørke
belægninger i rillen på gummilisterne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler/udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køleenheder, herunder gummilister på skuffer og døre, samt
gulv, loft og blæser i kølerum.
Følgende er konstateret: I køleenhed (med front mod væggen)
under produktionsbord er der hul i gummiliste på den ene
skuffe samt dør. I det store kølerum er gummiliste i døren ved
håndtag revnet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse af kølevarer samt opbevaring af fødevarer på
køl fra juni til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


