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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse fra
virksomheden, kontrolbesøget gav ikke anledning til
bemærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i køleinventar,
adskillelse af fødevarer, faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden redegjorde for procedurer ved håndtering af
fødevarer ifm. skadedyrssag. Virksomheden kasserede straks
alle fødevarer og lukkede. Virksomheden skadedyrsbekæmper
har lagt melbælter ud og der har ikke været aktivitet efter.
Virksomheden har rengjort og desinficeret hele køkkenet og
kan gå igang med at lave mad.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kælderlokale, produktionskøkken og opvask samt rengøring af
isterningmaskine og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for gode arbejdesgange ved skadedyrssikring,
herunder skriftlige procedurer for anmeldelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


