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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse og opbevaringstemperaturer
af kølepligtige fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: ved kontrollens begyndelse står
forrumsdør og toiletdøre åbne ud til spise- og
produktionsområde. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at der skal være to lukkede døre ind til
lokaler hvor der findes fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, bagkøkken og baglokale, herunder
køleinventar, isterningsmaskine, opvaskemaskine og
produktionsoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken med salg, herunder
arbejdsstationer og emfang. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling for maj 2022
til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


