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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder. Kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
optøening af kød og saucer i kølerum samt kvalitetskontrol af
kødstykke inden udskærring til bøffer herunder procedurer for
holdbarhed efter brud på emballage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder emfang,
beholdere med rene arbejdsredskaber, isterningemaskine og
hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølebord, hylder og borde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmbehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Intern sporbarhed på dej og sauce med laks, fra
virksomhedens anden afdeling. Virksomheden har udarbejdet
et internt sporbarhedssystem. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


