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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i køleboks og i kølemontre i butik, set
funktionelt måleudstyr, adskillelse og tildækning af fødevarer
opbevaret på køl samt varer løftet fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, loft, indvendig i
kølebokse herunder ventilationsriste, båndsav, pølsestopper og
lynskærer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og sous vide.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret følgende produkter: Kartoffeltoppe, ringridder
pølser og grillpølser for information om allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regler for
oplysninger om allergener. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf.Virk.dk.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: T-bone, Shashi okseroast, wienersnitzel, oksebryst og roastbeef.


