
Pandekagebilen

 

Produktionskøkken

Alrøvej 66

8300  Odder

31460743

04-08-2022 1
12-09-2018

1
22-09-2017

1
20-10-2016

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitet til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer i køle- og
fryseenhederne herunder temperaturkontrol. Personale har
gennemgået proceduren for håndtering, pakning, transport og
produktion af pandekager med fyld.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenhederne, varebilerne, transportkasserne,
emhætterne, ovnen og produktbærende overflader. Vejledt om
øget rengøringsfrekvens af opvaskemaskine og skuffer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryseenhederne samt
transportkasserne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse blanket 2 og 9.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
januar 2022 til d.d. Vejledt generelt udarbejdelse af
risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


