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Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: acceptabelt
vedligeholdelsesniveau i køkken med inventar.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg.
Det indskærpes, at der skal træffes passende foranstaltninger
til bekæmpelse af skadegørere.
Følgende er konstateret: Følgende er konstateret: Der
opbevares fødevarer i rum/skur der ikke er skadedyrssikret. I
rum som er placeret bag køkken findes tørvarelager, som bliver
opbevaret i to lukkede skabe. Indhold i skabe er fx.
tartelletbunde, chips, kiks, æblekagerasp, pasta og fritureolie. I
skabe findes to mindre huller i lågerne på ca. 1 og 2 cm i
diameteren. I rum findes endvidere fødevarekontaktmaterialer
som ligger på 2-3 åbne hylder i rum. Her findes bl.a. papkrus,
små plastbakker og foliebakker i forskellige størrelser, alle
produkter er emballeret med plast. Dør til rum står åben ved
tilsyn og til aften lukkes en gitterdør. Ruder i gitterdør er store
og sikrer ikke rummet mod skadedyr.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har ryddet op
og organiseret, men teknikeren siger at der ikke kan gøres
noget i forhold til døren, da der er brug for cirkulation i
rummet.
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Virksomheden har efterfølgende telefonisk redegjort for, at fødevarer samt emballage flyttes til andet
skadedyrssikret lokale.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Der er medtaget billeddokumentation af rum med inventar.

Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Risikoanalyse er udarbejdet. Der er konkret vejledt om at
varemodtagelse og opbevaring af frosne fødevarer udpeges til kritisk kontrolpunkt.


