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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og tildækning for fødevarer
samt faciliteter til hygiejnisk vask tørring af hænder. Endvidere
forrum til toilet. Vejledt konkret om evt. brug af dørpumpe.
Vejledt generelt om regler for forrum til toilet.
Følgende er konstateret: Kølebord placeret ved vinduet måles
på tilsynet til med kallibreret luftføler måles til 7,9°C.
Fødevarene måles til under 5°C. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for opbevaring af
kølepligtige fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler. Det
indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes
rene. Følgende er konstateret: I dejmaskine ses der dej af
ældre dato på selve rørekedlen og armen. Indvendigt i
kølebord, placeret under pizzadisk ses der madrester af ældre
dato i bunden, på hylder ses der snavs og sorte ansamlinger.
Tætningslisten fremstår flosset og længere vaskbar og der ses
begyndende rust bagved. Generelt under inventar ses der støv
og snavs. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får
jeg gjort rent. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.



Pizzaexperten

 

 

Århusgade 12

2100  København Ø

28925298

Kontrolrapport

side 2 af 2

10-08-2022

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden skal
udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke udarbejdet en risikoanalyse. Der er udprintet de gamle blanketter fra Fødevarestyrelsen
men disse er ikke udfyldt. Der ikke taget stilling til virksomhedens aktiviteter herunder CCP'er.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg får lavet en ny. Konkret vejledt om udarbejdelse af ny
risikoanalyse via www.FVST.dk - Risikoanalyse. Der er på kontrolbesøget fysisk vist hvordan at blanketten tilgås
på hjemmesiden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Kontrolleret: Smileyrapport på egen hjemmeside. Følgende er konstateret: Virksomheden linker til
www.findsmiley.dk men ikke til restaurantes egen forside på findsmiley. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om visning af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


