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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer.
Der er konkret vejledt om opbevaring af fisk, max. 2 grader. Der
er gennemgået procedurer for holdbarhed af hakket oksekød,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tilstedeværelse
af skriftlige egenkontrolprogram.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Anprisning af glutenfri ret med ærtefrikadeller med pommes
frites og sauce, der er gennemgået opskrift og ingredienslister,
ingen anmærkninger.
Der er konkret vejledt om skiltning med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


