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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med produktion. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne ved håndvaske, kontrol
for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer
på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Ekspeditions- og tilberedningsområde, lager, opvaskeområde,
inventar og redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og indfrysning fra 1. juni 2022 og
frem til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret at kravene til brug af det
økologiske spisemærke med 60-90 % er overholdt og at
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virksomheden markedsføre sig korrekt. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager / set dokumentation
for regnskab for april, maj og juni kvartal 2022 / kontrolleret faktura.


