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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i kølefaciliteter samt
adskillelse og tildækning af fødevarer. Yderligere kontrolleret
forrum til toilet samt funktionelt termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, emfang,
opvaskemaskine, område omkring friture samt gulve og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken, herunder gulve og vægge. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om vedligehold af dør til forrum
samt lodret bordkant ved pizza ovn som enkelte steder
fremstår med råt træ.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
samt nedkøling fra 1. januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Vejledt konkret om brug af opbevaringsbøtter tilsigtet til formålet til opbevaring af
krydderier, da virksomheden anvendte plastikbøtter der ikke er godkendt til fødevare.


