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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kølerum og køleskabe er hensigtsmæssigt
placeret i forhold til virksomhedens produktionsflow, og
fødevarerne er placeret hensigtsmæssigt, herunder fri af
gulv,så der ikke er risiko for krydskontamination.
Hygiejne: Vedligeholdelse: /Renholdelse: Kontrolleret
vedligeholdelse af lokaler og udstyr. Det indskærpes, at lokaler,
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes i en sådan stand, at risiko for
kontaminering reduceres mest muligt. Følgende er konstateret:
Kølerum: Stativer, hylder, grønne/blå kasser, net ved fordamper
samt gummiliste i dør fremstår snavset og slidt og der ses
ansamlinger af sorte plamager på alle hylder og gulv samt hjul
på vogne/"hunde". Køleskuffer: Enkelte gummilister er slidte,
bund i skuffer fremstår snavsede og der ses brune belægninger
og gammelt snavs under skufferne i skabet. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Det vil vi straks få rettet op på.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens har i deres risikoanalyse
procedurer som sikrer, at inventar løbende vedligeholdes.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
herunder opdatering af risikooplysninger.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


