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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl, frost og tørvarer.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk hånsvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og opvaskeområde. Konstateret: begyndende
skimmel lignende vækst på væg ved bagdør i køkken, samt
afskalling på væg enkelte steder langs gulv. Virksomheden er
opmærksom på problemet, og oplyser at dette bliver udbedret
inden højsæson 2022.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, nedkøl, opbevaring på køl og
varemodtagelse, stikprøvevis for april og maj 2022.
Risikoanalyse for virksomhedens fødevareaktivitet er tjekket
dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Lam fra egen produktion, slagtet feb. 2022.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


