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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
varemodtagelse, varmebehandling til min. 75grader, samt
nedkøling. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask og
øvrige vaske til produktion i produktionslokalet,
opbevaringstemperaturer i køleskabe, opbevaring af
emballerede fødevare ved stuetemperatur i produktionslokalet
og i lageret i kælderen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionslokale og lager i kælderen, herunder
bordoverflader, hylder, håndvaske, vægge, gulve og lofter.
Vejledt generelt om regler for renholdelse af udstyr/inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokale og lager i kælder, herunder
bordoverflader, hylder, håndvaske, lofter, vægge og gulve.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling, nedkøling og opbevaring af
kølekrævende fødevare fra januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Konkret vejledt om nedtagning af elite-klistermærke.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


