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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevare i forbindelse med
forberedelse af buffeservering.Virksomheden har mundtligt
beskrevet hvorledes nedkøling foregår. Der er sæbe og
papirshåndklæder ved håndvaske.
Følgende er konstateret: Deer er målt forhøjet temperatur ved
opbevaring af varmbehandlet og nedkølet letdordærvelige
kødprodukter (11 grader i kyllingepålæg). Under tilsynet
konstateres det at kølerummet er ved af afrimme.
Virksomheden oplyser at temperaturen i morges var 4 grader.
Ca. 10-15 % af indholdet i kølerummet er letfordærvelige
fødevare. Virksomheden oplyser man vil kassere de
pågældende vare og der er tilkaldt kølemontør. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, kølerum, opvaskeafdeling, lager samt
isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer smat opvarmning og nedkøling fra
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juni-august 2022.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


