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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder og håndvaskeprocedurer ved brug af handsker,
opbevaring af fødevarer herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Vejledt konkret om optøning af fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde, køkken, lagerrum, emfang, ovn, produktbærende
overflader, køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
lager og køkken. Følgende er konstateret: I lagerrum til
drikkevarer lukker fejelisten ved døren til udearealer ikke tæt i
siderne. Ved vindue i køkken er insektnettet fjernet, vinduet
stod åbent ved tilsynets start, men blev straks lukket. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
skadedyrssikring
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for perioden april 2022 til d.d.


