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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i udslagsmontre i butik og
betjeningsområde, velisset fisk, adskillelse og tildækning af
fødevarer opbevaret på køl samt varer løftet fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, emfang, indvendigt
i køleboks herunder ventilationsriste, udsalgsmontre med
opbevaring af fersk isset fisk og færdigpakkede fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling for indeværende år.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret følgende produkter: Torpedorejer, lasagne og
laksetærte for information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om oplysninger om allergener.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
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produktionsmetode og fangstområde). Vejledt generelt om oplysninger om fangstområder og underområder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf.Virk.dk.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på langefilet i følge faktura fra leverandør herunder modtaget kg. fangstområde
og under område samt dansk og latinsk navn. Ingen anmærkninger.


