
Cavallino 2

 

 

Ole Jørgensens Gade 14

2200  København N

39873699

25-08-2022 1
23-03-2022

1
31-01-2022

3Hygiejne: Rengøring
02-05-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Temperatur, adskillelse og opbevaring af
fødevarer på køl og frost. Forrum ved toilet. Mundligt
gennemgået procedurer for nedkøling.
Følgende er konstateret: ved tilsynet kom medarbejder ind fra
pause og begyndte at håndtere rå dej uden at vaske hænder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
opretholdelse af god personlig hygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Forkøkken med disk og bagkøkken, herunder gulve, vægge,
lofter, køleinventar, produktionsoverflader, tætningslister og
dejmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse.
Følgende er konstateret: på gulv mellem pizzaovn og disk er
der lagt et stykke linolium som er fastmoneret med gaffatape,
som er begyndt at flosse. Rør til ventilation ved vindue i
bagkøkken er lappet med gaffatape, og der ses dryp af fedt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling fra maj
2022 til og med start august 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


