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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kølemontre i butik samt
temperatur i varmholdte pølser. Kontrolleret procedure for
varmebehandling og varmholdelse af pølser og set termometer
til stikprøvemåling. Kontrolleret procedure for fastsættelse og
styring af holdbarhed på smurte sandwich, diverse kager og
brød samt anbrudte varer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum med
drikkevarer, kølerum på lager, køleskuffer og montre bag disk
samt opvaskemaskine. Kontrolleret procedure for renholdelse
af kaffemaskine. Følgende er konstateret: Område langs
beskadiget fuge ved indgang til kølerum på lager fremstår med
mørke belægninger affødt af henstående vand. Hylder i reol i
kølerummet fremstår med enkelte begyndende mørke
belægninger langs kanten. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprocedure for varmebehandling og varmholdelse af
pølser og set dokumentation herfor for indeværende år. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


