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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, vareadskillelse, køle-og
frostopbevaring, adskillelse under produktion, samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask og tørring i diverse produktionsområder.
Gennemgået procedure ved evt. fermentering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af diverse produktionsområder,
overflader, opvaskeområde samt inventar og produktionsudstyr
generelt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse tilpasset
aktiviteter samt skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan)
med kritiske kontrolpunkter, herunder dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning, genopvarmning, nedkøling,
temperaturkontroller samt vedlgeholdelsespunkter for den
seneste måned.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden informerer gæster via menukort
om at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
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kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


