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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og tildækning
af fødevarer på køl og frost. Procedure for nedkøling af
fødevarer. Håndvask i køkken er forsynet med koldt og varmt
vand, sæbe og engangspapir.
Vejledt generelt om regel for forrum til toilet i forbindelse med
virksomhedens plan om etablering af frostrum ved
varemodtagelses område.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, lager, kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for bl.a. varemodtagesle,
opbevaring, opvarmning og nedkøling, samt dokumentation af
egenkontrol for de sidstnævnte kontrol kritiske punkter i august
og september 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport. Virksomheden fjernede det
afskaffede smileysymbol i forbindelse med tilsyn. Vejledt
generelt om regel, herunder smileyændringer 2022. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


