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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger Køleinventar er placeret hensigtsmæssigt i
forhold til produktions flowet og der er ikke risiko for kryds
kontaminering. I samtlige køleskabe er der tydelig / synlig
adskilles af fødevarerne
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køleskabe samt fryser herunder hylder, køleren, samt
gummilister. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Køleskabe
Følgende er konstateret: Der sidder transport film på
hyldeskinnerne og lågerne
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder, fjernelse af
transportfilmen
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) herunder vedligeholdes plan.


