
BENDIXENS FISKEHANDEL

 

 

Jessens Mole 2

5700  Svendborg

64063715

08-09-2022 1
06-05-2022

1
14-01-2022

1
01-11-2021

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
salgsområde, opbevaringstemperatur i køledisk med røgvare og
salater, isning af fersk fisk i salgsmontre,
opbevaringstemperatur i kølerum samt kontrolleret procedurer
for håndtering af bl.a. salater, stjerneskud, fiskefilet og
frikadeller i salgsmontre med løbende/daglig skift af varer
udbudt til salg. Kontrolleret håndtering af fiskeaffald i
forbindelse med filetering, ingen anmærkninger. Generelt
vejledt om regler for nedkøling fra 65 til 10 grader på max 4
timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsdisk med røgvare, ferske
fisk samt bl.a. færdige salater, stjerneskud, fiskefilet og
frikadeller. Renholdelse af køleskabe, kølerum og frostrum
samt spækbrætter og borde i afdeling med filetering, ingen
anmærkninger. Kontrolleret arbejdsgange for renholdelse af
spækbræt, bordoverflader samt salgsdisk med skift af skåle,
fade og underlag, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
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nedkøling fra maj 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Jomfruhummer og Kullerfilet via
følgeseddel, Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


