
Golden House Restaurant

 

 

Thors Bakke 2

8900  Randers C

34602352

08-09-2022 1
04-04-2022

1
14-03-2022

3Hygiejne: Rengøring
17-06-2019

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

55 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af fødevarer herunder opbevaring af
fødevarer på køl og frost. Procedure for nedkøling, indfrysnig af
fisk og fremstilling af sushiris. Egnet og rent arbejdstøj samt
hygiejnisk håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private
genstande. Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder, opvaskemaskine, isterningmaskine, køle-
og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse,
indfrysning, pH-måling og nedkøling for perioden april 2022 til
d.d.
Kontrolleret: Risikoanalyse for indfrysning af fisk og fremstilling
af sushiris. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
udarbejdet en risikoanalyse for indfrysning af fisk og
fremstilling af sushiris. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
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overtrædelse. Vejledt generelt om at virksomheden skal kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse, der er
dækkende for alle virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


