
Sizzlers Steak House ApS

 

 

Kystvejen 57

9560  Hadsund

31277426

09-09-2022 1
30-06-2022

3Hygiejne: Håndtering af fødevarer
27-06-2019

1
24-08-2018

1
1  
 
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
nedkøling, herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
rengøring af ismaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved modtagelse, opbevaring, opvarmning
og nedkøling for perioden juli 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


