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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske.endvidere kontrolleret:
- Hensigtsmæssig placering af kølemøbler, - Varemodtagelses
flow til kølerum samt køleenheder, - Adskillelse mellem
grønt/kød samt tilberedt/rå, - Korrekt opbevaring af fødevarer
herunder at fødevarer ikke opbevares på gulv, eller op af
væggen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af bar, køkken med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Vedligeholdelse af kølemøbler herunder kontrolleret for rust,
afskalleninger og at gummilister er hele, - Kontrolleret
afrimning af kølemøbler. Virksomheden har redegjort for
afrimning af alle kølemøbler efter fast interval ,- Virksomheden
har redegjort for løbende gennemgang af kølemøbler herunder
hovedrengøring og gennemgang af evt slidtage.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
opbevaring. Dokumentation for varemodtagelse,
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opbevaringstemperatur og opvarmning for 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via kassebon og
virk.dk og fødevareaktiviteter.


