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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kølerum og køleskabe er hensigtsmæssigt
placeret i forhold til virksomhedens produktions flow.
Adskillelse, opbevaring og placering af fødevarer. Temperaturer
på kølepligtige fødevarer.
Virksomheden har redegjort for modtagelse af kølepligtige
fødevarer, palcering i kølerum, klargøring, opbevaring og
produktion. Gennnemgået procedurer for afrimning af fryser
uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gummilister på
køleenheder, gummiliste, vægge, hylder, gulv, blæser og dør i
kølerum samt vedligeholdelse af div. andre kølemøbler.
Virksomheden oplyser, at der er bestilt lister til køleinventar
ved pizzaproduktion. Konkret vejledt om overfladebehandling
af dørhåndtag på kølerumsdør og af kanter ved dør.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse
og skriftlige procedurer for modtagelse og opbevaring af
kølepligtige fødevarer samt stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaring fra januar 2022 til d.d. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer oplyst af virksomheden.


