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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køleenheder. Opbevaring, adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Set resultater for dokumentation af mikrobiologiske kriterier.
Der er foretaget både kvalitative og kvantitative prøver på
kødsovs mht. listeria og ligeledes på skyllet salat. Vejledt
konkret om at skyllet frugt og grønt skal undersøges for E. coli
og Salmonella ifølge køkkenets egen prøveudtagningsplan.
Vejledt om nye retningslinjer mht fødevarer med kort
holdbarhed (under 5 dage) hvor produktprøver er en konkret
vurdering, men hvor det forventes at man overvåger
forekomsten af Listeria ved udtagelse af miljøprøver. Henvist til
opslaget "Find ud af, om virksomheden skal tage prøver for
listeria, og lav en prøveplan" på fødevarestyrelsens
hjemmeside. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken og lagre,
herunder inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
transport. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Gennemgået virksomhedens aktiviteter,
registreringer og lokaler i forhold til dens autorisation. Ingen
anmærkninger.


