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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe og adskillelse under
produktion, gennemgået virksomhedens produktionsflow samt
håndtering af affald. Gennemgået mundtlige procedurer for
brug af produktionsvask til forskellige fødevaregrupper samt
deling med anden virksomhed. Gennemgået mundtlige
procedurer for produktion af tatar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: gulv,
vægge, loft, produktbærende overfalder samt anvendelse af
desinfektionsmiddel godkendt til brug i fødevareproduktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
gummilister uden anmærkninger. Virksomheden oplyser at
bordplade i bar udskiftes snarligst. Vejledt generelt om
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for sous vide,
opvarmning og nedkøling samt set dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,
opvarmning og nedkøling fra opstart til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: kalveribeye, okseinderlår, burger og oksetyndsteg.
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Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering.


