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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Lagerrum og produktionsområde med saladette, 2
kummefrysere og et kølerum
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for
konstaterede aktiviteter, varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning. Følgende er konstateret: Der er blot udført
risikoanalyse for varmebehandling, men
egenkontrolprogrammet er tilrettet med ovennævnte
aktiviteter og der dokumenteres varemodtagelse, opbevaring
og opvarmning. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at der er lavet en ny risikokarakteriseringsblanket
på www.fvst.dk og at man er nødt til at anvende denne ved en
ny tilretning af risikovurderingen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


