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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndtering under produktion af karrysild, herunder indpakning
og emballering.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer, der forebygger
utilsigtet tilblanding af allergene ingredienser til andre
produkter ved produktion af karrysild: Produktion foretages
tidsmæssigt adskilt med mellemliggende rengøring (særskilte
dage) og de anvendte ingredienser opbevares i særskilt
mærkede beholdere. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af råvarer og færdigvarer herunder
temperatur i hhv. råvare- og færdigvarekølerum.
Kontrolleret adgang til håndvask med rindende varmt og koldt
vand samt engangshåndklæder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at der bæres egnet hygienisk beklædning under
produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale, udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for udført modtagekontrol, ferske sildefileter,
diverse partier 2022. Kontrolleret at virksomheden har
dokumenteret årlig revision af egenkontrolprogram 2022.
Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mængdeberegning af tilsat benzoesyre til
fiskehalvkonserves. Grænseværdi for benzoesyre er overholdt.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Sporbarhedsdokumentation for parti indlægsposer til sild i
spande.


