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Kontrolbesøget er foretaget i forbindelse med den prioriterede
indsats - Håndtering af kebab-/shawarmaspyd.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Under kontrolbesøget
havde virksomheden ikke igangsat stegning af kebabspyd.
Virksomheden steger kebabspyd ca. hver anden dag. Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for opbevaring af
kebab. Kebab som anvendes til kebabspyd, opbevares på køl
med maks. 5. grader celsius. Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varmbehandling af
kebabspyd. Virksomheden har redegjort for kombination for
temperatur og tid ved stegningen, som varmebehandles til
95-99 grader celsius. Ok.
Virksomheden har på tilsynet redegjort for, at
varmbehandlingen af kebabspyddet foretages på én gang
indenfor ca. 3 timer, ca. mellem 11:00 til 14:00. Der er derfor
ikke overskydende, ikke varmebehandlet kød på spyddet efter
lukketid. Ok.
Virksomheden har redegjort for procedurer for nedkøling af
kebabkødet. Efter kebabkødet er varmebehandlet og skåret
ned fra spyddet, fyldes det løbende i mindre stålkantiner som
herefter nedkøles. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på procestrin
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varmbehandling, varmholdelse samt nedkøling som er udpeget som kritiske kontrolpunkter. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har taget stilling til risikoen for overlevelse/fremvækst af sygdomsfremkaldende bakterier og
krydskontamination ved håndtering i virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varmbehandling, varmholdelse og nedkøling for perioden for perioden maj 2022 til dags dato.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden er i besiddelse af et funktionelt indstikstermometer. Virksomheden har
demonstreret anvendelsen heraf. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


