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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
virksomheden har håndvaskefaciliteter med adgang til
rindende koldt og varmt vand. søbe samt mulighed for tørring
af hænder. Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varemodtagelse
samt levering om natten af frugt og grønt. Ingen
anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur i kølediske i
butik. Ok.
Kontrolleret at selvbetjening ved brødmontre og bland selv slik
kan foretages hygiejnisk forsvarligt, med adgang til handsker,
poser samt en affaldsbeholder i nærheden. Ok.
Vejledt generelt om at kølekæden ikke må brydes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
fryserum, mælkekøler/kølerum, brødudsalg, afdeling med
bland selv slik, pantmaskine, pantbånd og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for procestrinnet
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaring af fødevarer for perioden
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maj 2022 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret at allergene ingredienser er tilgængeligt ved brødudsalg og bland selv
slik. Virksomheden har påsat QR-koder ved brødmontre, hvor linket indeholder informationer om allergene
ingredienser. Ligeledes er der skiltet med at man kan henvende sig til personalet med spørgsmål. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P-nr. og
fødevareaktiviteter.


