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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt mundtlige
procedurer for varemodtagelse og opvarmning ved grill samt
tidsstyring af fødevarer opbevaret udenfor køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
vægge, produktbærende overfalder, opvaskemaskine,
køleskabe og hylder i produktionskøkken og cafe. Konkret
vejledt om regler for rengøring i loft.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrollret vedligeholdelse af gulv
og vægge i produktionskøkken uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for opbevaring og opvarmning samt dokumentation for
varemodtagelse og opvarmning fra juli 2022 indtil dags dato.
Konkret vejledt om udvidelse af risikoanalyse og
egenkontrolprogram til også at omfatte syltning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Skilt med
oplysning om allergene ingredienser er ikke opsat.
Virksomheden oplyser, at det plejer at være skrevet på et bræt
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med dagens menu, men har ikke fået skiltet sat op endnu.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for oplysning om allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


