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Retsikkerhedsblanket er fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for visuel kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin:
Varemodtagelse og udskæring. Medarbejder oplyser at ved
fund af fiskeparasitter kasseres hele fisken og kan mundtligt
redegøre for procedure ved indfrysning af fisk som ikke skal
varmebehandles.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Der er informeret om Smileyændringer i 2022. Vejledt om at
fjerne ikonet for elitesmiley på virksomhedens hjemmeside.


