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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur i
køl- og fryseenheder herunder adskillelse og tildækning af
fødevarer, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer, forrum til
kundetoilet samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Mundtligt redegjort for procedure ved transport af
fødevarer som hentes selv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde, barområde, køkken, opvaskområde,
sushiområde, lager samt inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Klinker på vægge i køkken og opvaskområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater set stikprøvevis
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, indfrysning af
fersk fisk, pH måling i ris, opvarmning og nedkøling fra sidste
kontrolbesøg til dags dato. Vejledt generelt om variation af
kontrolmåling ved varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hel fersk laks, fersk tun, rispapir, avocado, purløg og sodavand
ramune melon via faktura fra danske registreret leverandører. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


