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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket inden tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Mulighed for hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. Gennemgået procedurer for håndtering og
modtagelse af fersk laks, herunder udskæring, og frysning
Målt temperatur i diverse køleanordninger, til under 2 grader.
Målt temperatur i fryser til minus 32 grader
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set generel rengøringsniveau i køleanordninger
samt tilvirkelokale
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indfrysning af
fersk fisk, måling af pH i ris, varemodtagelse, opbevaring på køl
og frost, samt opvarmning i perioden fra sidste tilsyn til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: fersk laks.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


