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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanketten ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, adskillelse og tildækning
af letfordærvelige fødevarer på køl og frost. Kontrolleret at der
er mulighed for hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Fået
fremvist funktionsdygtige termometre, og der kan redegøres
for, hvordan disse anvendes. Målt temperatur i diverse
køleanordninger. Salat modtages færdigskyllet og det oplyses,
at champignon vaskes før anvendelse. Redegjort for håndtering
af råvarer ved hjælp af 3-timers rettesnor.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gummilister i kold jomfru,
tilvirkelokale samt køle-og fryseanordninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling i hele 2022. Vejledt konkret om at dokumentere
opvarmning og nedkøling for en større produktgruppe, og ikke
kun lasagne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


