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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionen og barområde. Stikprøvevis kontrolleret
temperatur i køleskabe, kølerum, frostrum og kummefryser.
Ingen anmærkninger. Overhørt virksomhedens mundtlige
procedurer for holdbarheds/friskhedstjek af fødevare med
kølekrav.Gennemgået procedurer for håndtering og
modtagelse af fersk laks, herunder udskæring, og frysning.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge og overflader i
serveringsområde, diskområde, produktionskøkken og
opvaskeområde, samt rengøring af koldjomfru, emfang og
kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, PH måling af ris og
nedkøling fra August 2022 til d.d.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Sweet chili sauce, Ko ko Ris jasmin 20
kg, Flanksteak 25 kg, Goma drissing 600g og Pride frying olie 15 l..
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


