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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køleenheder
herunder temperaturkontrol ved fersk fisk samt opbevaring og
adskillelse mellem spiseklare og ikke spiseklare fødevare.
Kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for sous vide af
oksekød i ovn ved 62 grader, herunder stige temperatur på
under 90 minutter samt holdetid. Kontrolleret uden
anmærkninger: Hygiejnisk affaldshåndtering i køkken samt
rydelighed ved udendørs affaldscontainere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder kølerum,
køleskuffer, emfang og produktberørende overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og beskrevne
procedurer for sous vide/langtidsstegning ved 62 grader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Middel og er
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omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de
justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


