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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret :
Opbevaringstemperatur på køl og frost. Laksen er blevet
opbevaret i køleopsats, temperaturen er målt til 7,2°C.
Virksomheden oplyste, hvis der er nogen tilbage, så sætter
man laksen tilbage i køleskabet, når køkken lukker for
frokosten, ca. 2 timer senere. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsforslag for korrekt håndtering af
fødevarer i køleopsats.
Kontrolleret håndvask i køkken. Konstateret: Mangler varmt
vand. Der er dog en dobbeltvask lige ved håndvasken, som
virksomheden midlertidig kan anvende den ene vask til
håndhygiejne. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt og konkret om regel vedrørende indretning af
toiletrum og toiletforrum i virksomhedens lokale. Flere
information er udleveret.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkkenområder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning og nedkøling i de
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sidste 3 måneder. Virksomheden har noteret lukkeperiode i egenkontrollen. OK. Konstateret: Nedkøling er ikke
dokumenteret efter en fast frekvens.
Virksomheden har oplyst, nedkøling af fødevarer foregår lejlighedsvist. Vejledt konkret om ændringen af
frekvens i egenkontrolprogramment, så dokumentation af nedkøling passer til det faktiske forhold. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af kontrolrapport ved hovedindgangen. OK.
Virksomheden vejledt konkret om gældende regel i forhold til ophængning af kontrolrapporten ved alle
indgange.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


