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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hensigtsmæssig
placering af kølerum, køleskabe, fryserum, frysere og
blæstkølere i forhold til virksomhedens produktionsflow. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af rå og spiseklarer fødevarer på køl,
adskillelse og tildækning således krydskontaminering undgås.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum, fryserum, køleskabe, frysere og blæstkølere herunder
hylder, gummilister, bund, vægge/sider, loft, dør og fordamper,
gitter og propel. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at fastsætte en fast frekvens på rengøring
af gummilister og propel samt at holde overflader i kølerum
tilstrækkelig rengøringsvenlige.
Kontrolleret at gummilister er hele og tætsluttende og at der
ikke er ansamlinger af is på inderside af køle- og frysemøbler.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fast aftale med ekstern kontrol af udstyr og
inventar som foretages årligt. Virksomheden har fremvist
dokumentation herfor. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for procestrin;
opbevaring af fødevarer, hvilket er udpeget som et kritisk
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kontrolpunkt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


