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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Procedurer for
opvarmning/nedkøling/køleopbevaring/fremstilling/håndterin
g af rødbedesalat, bairnaise, pebersauce, spidskål,
kartoffelsalat, i henhold til opskrifter, udarbejdet centralt,
egenkontrolprogram og anvendte branchekodes anvisninger,
herunder maksimalt køleopbevaring af egne procecerede varer
med max 5 dage på køl, ved max 5 grader C.
Kølerumstemperatur, i kølerum for opbevaring blev målt til
mellem 0 og 2 grader C, OK. Gennemgået arbejdsgange for
varmebehandling og nedkøling og anvendt udstyr, OK.
Kontrolleret håndvaske, procedurer for håndhygiejne, OK.
Kontrolleret at der anvendes rent arbejdstøj, OK. Kontrolleret
hygiejnisk håndtering og adskillelse af forskellige fødevarer i
køkken, OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, arbejdsredskaber,
opbevaringslokaler og personalefaciliteter, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse, i
forhold til ovenstående opskrifter, og anvendt branchekode,
OK. Kontrolleret beskrevne arbejdsgange i forhold til
egenkontrolprogram, Ok. Kontrolleret dokumentation for
registrering af egenkontrollens resultater og gennemførelse for
varmebehandling og nedkøling af bairnaise, OK.


