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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder i
anretterkøkken, temperaturer og adskillelse i køleskabe samt
mundtlige procedurer for indfrysning af fisk og fermentering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Arbejdsborde,
køleskabe, kølerum, isterningmaskine og vægge i
produktionskøkken og anretterkøkken. Konkret vejledt om
rengøring af svært tilgængelige steder i opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fermentering
og nedkøling.
Kontrolleret: Dokumentation for egenkontrollens gennemførsel
og resultater. Følgende er konstateret: Ifølge
egenkontrolprogram er virksomhedens frekvens for målinger
sat sat til ugentligt. Virksomheden har enkelte måneder, der er
mangelfulde. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


