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På tilsynet er der kontrolleret vedligeholdelse og drift af
køleinventar.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleinventar
samt hensigtsmæssig placering af kølerum/køleskabe i forhold
til virksomhedens arbejdsflow.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleinventar i produktionsområde i stueplan,
køleinventar i opbakningskøkken og på lager i kælder samt køle
og fryserum, herunder vedligeholdelse af tætningslister, hylder
m.v.
Tætningslister på kølerumsdør og fryserumsdør fremstod
knækkede og mørke, og kølebord i produktionsområde
fremstod knækkede på dem ene række under luge mod
barområde. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om vedligeholdelse driftsinventar, herunder
rengøringsfrekvens af driftsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedurer for løbende vedligeholdelsesplan af driftsinventar,
herunder køleinventar.


